MENU NOCHEVIEJA
ENTRANTES

SALMON AHUMADO EN MADERA DE
NOGAL, CON TOSTAS DE PAN BRIOCHE Y
MANTEQUILLA DE PIPAS

ENSALADA DE LANGOSTINOS, AGUACATE,
TOMATE Y VINAGRETA DE HUEVAS

GROQUETAS (REMOSAS DE VACA
VIEJA MADURADA

PESCADO O CARNE

PACALAD AL HORNO CON MUSELINA DE
gJO SUAVE Y PISTO VALENCIANO
SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE
“ROSSINI” CON SALSA DE SETAS
ACOMPANADO DE PATATAS PROVENZAL

POSTRE

COULANT DE CHOCOLATE
CON CHANTILLY DE BAILEYS

RESERVAS

BARRA LIBRE INCLUIDA DE VINO TINTO, BLANCO, AGUA
Y CAVA. COTILLON Y UVAS INCLUIDOS.



