
AL CENTRO
TeMpUrA dE bErEnJeNaS cOn rEdUcCión dE sOjA y mIeL
HuEvOs rOtOs cOn jAmón iBérIcO
PaTaTaS bRaVaS

BOCADILLO  A ELEGIR
BrAsCaDa
ChIvItO
LoS GómEz

POSTRES
SuRtIdO De pOsTrEs

    menú Bocatas

ENTRANTES 
tEmPuRa dE bErEnJeNaS cOn 
rEdUcCión dE sOjA y mIeL

PRINCIPAL 
AlCaChOfAs a lA pLaNcHa 
cOn aCeItE dE tRuFa

POSTRES
fRuTa dE tEmPoRaDa

    menú vegetariano
28€
29€Pan con tomate y all i oli, 

bebidas y café incluidos

bebidas y café incluidos



AL CENTRO
TeMpUrA dE bErEnJeNaS
cOn rEdUcCión dE sOjA y mIeL
CaLaMaReS a lA rOmAnA
HuEvOs rOtOs cOn jAmón iBérIcO
CrOqUeTa dE pUcHeRo vAlEnCiAnO
ToRtIlLa 4 qUeSoS/nOrMaL
EnSaLaDiLlA rUsA
CaChOpO iBérIcO tRiNcHaDo cOn 
pAtAtAs y pImIeNtOs dEl pAdRón

POSTRES SuRtIdO De pOsTrEs 36€

AL CENTRO
TeMpUrA dE bErEnJeNaS cOn rEdUcCión dE sOjA y mIeL
CaLaMaReS a lA rOmAnA
HuEvOs rOtOs cOn jAmón

PRINCIPAL  A ELEGIR
EnTrEcOtE dE vAcA cOn pAtAtAs 
y pImIeNtOs dEl pAdRón (+4€)
CaChOpO iBérIcO tRiNcHaDo cOn pAtAtAs y 
pImIeNtOs dEl pAdRón
CoDiLlO rUsTiDo eN sU jUgO cOn
pAtAtAs fRiTaS

POSTRES
SuRtIdO De pOsTrEs

    menú Picaeta

39€
    menú    tapas

reservas

Pan con tomate y all i oli, 
bebidas y café incluidos

Pan con tomate y all i oli, 
bebidas y café incluidos

1 tapa cada 4 personas



35€

  menú sin gluten

AL CENTRO
CrOqUeTaS dE jAmón
PaTaTaS bRaVaS

Principal a elegir
HuEvOs fRiToS cOn pAtAtAs
NuGgEtS cOn pAtAtAs

POSTRE
hElAdO dE cHoCoLaTe

    menú   infantil

26€

ENTRANTE   AlCaChOfAs a lA pLaNcHa cOn 
   aCeItE dE tRuFa

PRINCIPAL eNtReCoT dE vAcA mAdUrAdA 
        a lA pLaNcHa cOn pAtAtAs fRiTaS 
        y pImIeNtOs dE pAdRón

39€POSTRES
FrUtA De TeMpOrAdA

bebidas y café incluidos

bebidas y café incluidos



Condiciones generales
-Los menús incluyen pan, bebida y café.

-Bebidas incluidas: cerveza de barril, refrescos, agua y vino (vino 
blanco: En la parra (D.O. Utiel-Requena, Vino blanco ecológico de las 

variedades Chardonnay y Moscatel). Vino tinto: Capellana – Vino 
tinto ecológico de variedad Tempranillo.

-Las bebidas incluidas en las propuestas comenzarán a servirse 
cuando todos los comensales estén sentados en la mesa y terminarán 
con el postre, siendo las bebidas con cargo las que se consuman con 

anterioridad o posterioridad.

-72 horas antes del día de la comida o cena deberán quedar 
confirmados tanto el menú elegido como los platos principales 

seleccionados por cada comensal, indicando la cantidad de cada uno.

-Menús no disponibles el 24, 25 y 31 de diciembre.

-El día del evento obraremos el número total de comensales que 
estén confirmados 24 horas antes.

-Los platos de arroz se sirven para un mínimo de dos comensales.

-No se admiten pagos fraccionados de cuenta.

-Se abonará 10€ por comensal en concepto de fianza al realizar la reserva


